
 

StattHaus Café Mittagstisch (to go) * 

MO bis FR 12:00-14:00 Uhr 
Preise: Tagesgericht 7,50 Euro, Suppe 6,50 Euro*  
*Bei Mitbringen eines eigenen Behälters gibt es 50 Cent Rabatt 
 
 

03.08. – 07.08.2026 

Montag: „Spaghetti alla nerano“ (Zucchini, Provolone, Parmesan) a,g 

Dienstag: „Shakshuka“ mit Fetakäse, Spiegelei (2 Stck.) a,c,g 

Mittwoch: Tomaten-Mozzarella-Quiche, dazu gem. Salat und Kräuterquark a,c,g   

Donnerstag: Korische Kartoffel-Auberginen-Pfanne, dazu Joghurt-Dip g 

Freitag: „Peperonata“ (ital. Schmorgericht), Reis i 

Suppe der Woche: indische Tomatensuppe i 
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10.08. – 14.08.2026 

Montag: Pilzragout, dazu Semmelknödel a,c,g 

Dienstag: indisches Linsen-Dal, Naan-Brot und Minzejoghurt a,g 

Mittwoch: Mediterrane Gemüse-Quiche, dazu gem. Salat und Kräuterquark a,c,g   

Donnerstag: Couscous mit Blumenkohl „orientalsich“ a,g 

Freitag: Rosmarinkartoffeln an gegrilltem Gemüse, dazu Tomatensalsa 

Suppe der Woche: türkisches Linsensüppchen i 

Vorbestellungen entweder per Mail an statthaus-of@breuerstiftung.de oder zwischen 9.30 und 16.00 Uhr 
unter Tel. Nr. 069/9855 7952. Gerne nehmen wir Sie in den Speisekartenverteiler auf.   
 
Hinweise zu Allergenen und Zusatzstoffen  
a) Weizen b) Krebstiere, c) Eier, d) Fische, e) Erdnüsse, f) Sojabohnen g) Milch, Laktose, h) Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, 

Walnüsse, Cashewnüsse, Pekannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse), i) Sellerie, j) Senf, k) Sesamsamen, l) 

Schwefeldioxid/Sulphite, m) Lupinen,  n) Weichtiere 1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel,                  

4) mit Geschmacksverstärker, 5) geschwefelt, 6) geschwärzt,  7) mit Phosphat, 8) koffeinhaltig, 9) chininhaltig  10) mit Süßungsmittel, 

11) gewachst 

„Jede Blume ist eine Seele, die in der 

Natur erblüht.“ 

Gérard de Nerval 

mailto:m.ewald@breuerstiftung.de

